
内容 みどりまんじゅう

&赤飯まんじゅう

＆ドリンク付

9 16

昭和9年創業　100年近く続く老舗和菓子屋の3代目

郷土の想いを和菓子に込めて、和菓子で季節を感じるお菓

子作りを心掛けている

一級和菓子製造技能士　製菓衛生師

趣味はトライアスロン

右記QRコードのフォームに必要事項を記入のうえお申込みください。

岐阜県不破郡垂井町1797-1

0584-71-6611Tel

住所

申込期限: 9月14日(月) 12:00 まで

10:00〜12:00

垂井町で長く愛されてきた和菓子屋「みどりや」。いつも何気

なく食べている和菓子には、三代にわたって受け継がれてきた

想いや、手間ひまを惜しまないこし餡づくり、一度途絶えなが

らも復活を遂げた赤飯まんじゅうの物語があります。当日は、

三代目店主が写真を交えながら、お店の歴史や和菓子づくりの

裏側、店名やロゴに込めた想い、そしてこれからのみどりやに

ついて語ります。和菓子を味わいながら、「実は知らなかっ

た」みどりやの魅力に出会う、ゆったりとあたたかな2時間。

昔からのみどりやファンも、初めての方も、ぜひお気軽にご参

加ください。

Mail info@connect-base-tarui.com

(水)2026 .

場所: コネクトベース垂井2階 　セミナースペース

定員: 20人

対象▶︎みどりやのお菓子が好きな方、 地域のお店やものづくりに興味がある方、

　　　職人さんのこだわりや和菓子づくりの裏側を聞いてみたい方　など

講師

LINE Instagram HP

お申し込み方法

開館時間 8:30〜20:00 

※日曜・祝祭日は休み

.

老舗和菓子店の"おいしい秘密"

垂井で愛され続ける「みどりやさん」とのお茶会

参 加 費

5 0 0 円

原  大 治 朗 氏

銘 菓 処  み ど り や

主催：垂井町　運営：フィノーカル(株)
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